LA PRENSA, DOMINGO 1

Microempresas vinicolas
buscan exportar a EUA

El TL.C abre oportunidades para productos no tradicionales

Carmelina Ramos = cramos(@laprensa.hn
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San Pedro Sula. Dofia Anto-

nia Mejia es una mujer de 54
anos, casada y con dos hijas,
oriunda de Siguatepeque.
Ella guarda un secreto, la for-
mula para producir vino de
jamaica, la cual piensa here-
darla a su familia el dia que
ella falte.
Envasados Mayer es propiedad
de dona Antonia quien junto a
otras microempresas buscan in-
cursionar en el competitivo
mercado del vino con la asis-
tencia del Centro de Desarrollo
Agroindustrial CDA-Fintrac,
auspiciado por la Agencia de
Estados Unidos para el Desa-
rrollo Internacional, Usaid.

La historia

Antes de ser microempresaria,
la familia Mejfa reparaba artf-
culos eléctricos. “Todo comen-
26 como una broma, puse a ger-
minar la fruta hasta que un
buen dia descubri la férmula
para extraer el jugo de jamai-
ca”, recuerda dofia Antonia con
profunda emocion.

La microempresaria decidi6
asesorarse con el Centro de De-
sarrollo Agropecuario CDA-
Fintrac, para comercializar su
producto en supermercados y
tiendas de souvenir. Asi naci6é
Envasados Mayer.

Dofia Antonia dijo que su vino
de fruta adquirié mucha acep-
tacion entre los consumidores y
piensa producir cinco sabores
mds, entre ellos, licor de lechu-
ga, pero los costos son altos,
pues no posee tierra para culti-
var el vegetal.

El afio anterior envasados Ma-
yer, produjo 50 cajas de vino,
que fueron vendidas en dife-
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#UBR0 Uno de los productores de manzanas del oc

rentes partes del pais. Este ano
propugnan superar esa produc-
cidn. Aspira a que todo el mun-
do consuma su vino de frutas y
no duda en brindar degustacio-
nes de su preducto a los extran-
jeros que visitan su comunidad.

Sabores

En el mundo se disfruta de
una diversidad de exquisitos
vinos de uva, en Honduras se
pueden degustar de ciruela,
durazno, naranja, mangana,
mora, jamaica, papaya, cafia de
aziicar, arroz, papa, ardndano

y fresa. | proceso no requiere
de preservantes, es orgdnico.
En el pais se pueden saborear
desde el tradicional vino tinto,
blanco y rosado que son semi-
secos; el rosela que es de jamai-
ca y el blanco seco que se obtie-
ne de la naranja dice John A
Mackay de vinos D'angeli.
Uno de los principales mitos
de las consumidores es que el
vino es un producto caro y que
s6lo puede ser adquirido por
una determinada clase social.
El precio de una botella de vi-
no de fruta es de aproximada-
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El costo de una
copa de vino de
uvas oscila des-
de 35y 45 lem-
piras, la de vino
de frutas hondu-
refio se cotiza a
25 lempiras.

Los insumos son cultivados por
productores hondurerios, el proce-
50 es desarrollado con fruta fresca.

3 BOTELLAS

La presentacidn
del licor hondure-
fio fue desamolla-
da por técnicos
&n mercadeo de
! CDA Fintrac para
W competir con los
importados.

cidente de Honduras, capacitado por CDA-Fintrac para generar vinos hondurenos.

mente 90 lempiras dependien-
do de la tienda donde lo ad-
quiera.

Los vinos orgdnicos en su ma-
yoria poseen un 10 por ciento
grado de alcohol y no contiene
saborizantes. Por lo que se
vuelven un aliado para la sa-
lud de los consumidores.

La produccién de vinos en los
dltimos tres afos en las zonas
de Marcala, La Paz; La Espe-
ranza Intibucd, Copan, Ocote-
peque, Siguatepeque y San Pe-
dro Sula generaron ventas por
388,480 lempiras.

Producto

REGISTRO DE VENTAS

La oferta

El coordinador del proyecto de
vinos de CDA-Fintrac, David
Lépez, manifesté que se hacen
estudios para explorar si es fac-
tible la exportacién de vino
hondurefio hacia Centroaméri-
ca y EUA, en el marco del re-
ciente ratificado Tratado de Li-
bre Comercio, TLC.

Entre los potenciales exporta-
dores estd Envasados Mayer,
Macalli, Opalaca y La Leona
con su marca D’angeli, que es-
pera ansiosos darse a conocer
en todo el mundo. La dnica en

2001 2002 2003

Microempresas
inos Xochilt

10,800 22,798

Vino de naranja 130,000
Vinos Malcalli Vinodefrutas 22,000 20,730 31,080

Vinos del Moral Marth Vino de frutas

000 9,120 27,708

Vinos Opalaca Vino de frutas 50,000 79,380 81,864
Total [105,000 120,030 1163450

Fuente: Fintrac

Nota: Los diferentes tipos de vino se derivan de varias combinaciones
de uvas; de la roja se genera el tinto, de |a amarilla y verde sale en blan-
co y de la mezcla de la uva blanca y roja se produce el vina rosado.
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producir vino de uva en el pais
es Patricia Handal con un pro-
ceso artesanal y sdlo lo comer-
cializa durante la Navidad.
Lépez dijo que las empresas
asesoradas por CDA-Fintrac,
poseen estindares de calidad,
registro sanitario, codigo de ba-
rras, etiquetas y una presenta-
cibn con la que pueden
mostrarse en EUA y en los mer-
cados vecinos.

Fintrac brinda asesoramiento
para que la unidad productiva
adquiera su personeria juridica
y tengan una adecuada admi-
nistracién de los insumos e in-
versién.

Asistencia

También se les capacita en el
control de calidad, lectura de
PH, o sea de la acidez y alcalini-
dad del producto; y se vela por
la cantidad adecuada de grados
de alcohol asi como los grados
y porcentajes de azdcar.

Se busca también que el envase
y el etiquetado sean atractivos
porque en ella se cuenta la his-
toria del vino, ingredientes, re-
gistro sanitario, c6digo de ba-
13, fecha de elaboracion y ven-
cimiento asi como el nombre,
direccion y teléfonos de la em-
presa distribuidora.

Lépez manifesté que mientras
€s0 ocurre, se asiste a las mi-
croempresas en el proceso de
produccién, envase, publicidad,
distribucién y en la determina-
cién de un precio competitivo.
La Suplidora de Provisién Fa-
miliar Suprofa distribuye esos
licores en supermercados, su-
vernir's y restaurantes de 26
ciudades del territorio nacio-
nal. ®




