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“Capacitación sobre cafés especiales en Oriente”


 En esta ocasión el CSC ha aunado esfuerzos con FINTRAC – en su programa IDEA operado con fondos de USAID – y que está trabajando en un proyecto piloto para cafés especiales en la zona oriental del país, con este propósito el personal del Departamento de Control de Calidades del CSC capacitó los días 27 y 28 de octubre de 2005, a un total de 40 pequeños productores pergamineros provenientes de las zonas de Santiago de María, Berlín, Jucuapa, Chinameca, Ciudad Barrios, Perquín, Oscicala, Alegría, entre otras. Se capacitaron en temas tales como: 

· Aspectos Agronómicos y su influencia en la calidad

· Beneficiado del café

· Técnica de la catación del café

En la parte agronómica se capacitó principalmente sobre la importancia de recolectar únicamente los frutos que hayan alcanzado una buena madurez fisiológica. Ya que en este punto, el grano ha desarrollado todos sus componentes aromáticos, así como sabores agradables específicamente una notable e intensa dulzura y una acidez agradable y muy bien balanceada, luego se habló de lo vital que es preservar la calidad del grano a través de la buena transformación o beneficiado del café, la cual es una operación bastante delicada, cualquier descuido y desconocimiento de los controles de calidad en los puntos críticos, podrían afectar tanto en la calidad física como organoléptica. En esta charla se mencionó todas aquellas buenas prácticas en el procesamiento, explicando paso a paso cómo, por qué y para qué hacer cada una de ellas, enfocando actividades como la clasificación de la uva (sifón), despulpado, eliminación del mucílago (natural y mecánico), lavado y el  proceso de secado en el cual se habló de aquellos aspectos fundamentales que intervienen en el secado natural, ya que se considera que a través de esta técnica se obtiene el mejor método para preservar la calidad intrínseca. Seguidamente se capacitó del tema relacionado con el almacenamiento del café. Por ultimo se impartió una charla relacionada al proceso técnico de la catación (teoría) en la que conocieron todos los diferentes tipos y análisis que se efectúan en una muestra de café, terminando con una catación (práctica) y evaluando diferentes tipos y calidades.

Finalmente se pidió la opinión de los participantes con relación a los temas expuestos y uno de ellos textualmente dijo “ahora si se lo que es un café especial, estoy dispuesto a subirme a ese barco, se que tengo que hacer muchos cambios pero estoy decidido a enfrentar este reto, con la implementación de los conocimientos adquiridos, estoy seguro que me será más fácil y que lo voy a lograr”, el resto de participantes coincidió con su colega.

El apoyo del CSC a FINTRAC viene a sumarse al realizado en Agosto donde se organizó una catación para determinar el potencial de calidad de la zona oriental junto al reconocido consultor Willem Boot y otras actividades más por venir. Más información en http://www.fintrac.com/docs/elsalvador/IDEA_AUGUST_2005_ENG.pdf.  

Uno de los objetivos fundamentales del CSC es promover a nivel internacional los cafés de alta calidad salvadoreños, con el propósito de rescatar la imagen de calidad. Para ello, la producción e incremento de éstos, se considera como una excelente forma para aumentar la cartera de compradores y la satisfacción de los gustos exigentes de los consumidores, por lo tanto muchos esfuerzos estarán encaminados en este sentido, ya que es notorio que el café salvadoreño tiene un gran potencial cualitativo. Contamos con muy buenos suelos y excelentes variedades cultivadas bajo sombra, la cual permite un buen desarrollo de la planta y madurez fisiológica adecuada del fruto, además se posee una envidiable infraestructura para procesamiento en general. Es importante conocer todos estos factores pues favorecerán para llegar a ser sostenibles.
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